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NOTRE CARTE

Entrées
\s Le Poireau * Y 2

Rosace de poireaux confits, vinaigrette échalote, mimosa d'ceuf, sorbet aux herbes,
rouleau de crudités croquantes et sauce aigre-douce.

Chou-fleur et truite ¥
Royale de chou-fleur, taboulé, filet de truite confite basse température,
glacage du Barry, pickles acidulés.

Escargots gourmands déclinés ™ Y

Ravioles d'escargots persillés, purée de céleri fumé, jus de viande, escargots en gelée et cromesquis.

Grenouilles persillées ® Y
Cuisses de grenouilles, déclinaison de persillades, chips de pain assaisonnées au beurre de cuisson

Plats

‘ o , Le Sandre » _ _ ,
Filet de sandre réti, boudin blanc de sandre, gourmandises d'oignons colorés,
mais grillé, émulsion bedrre noisette.

La volaille de Saint-Béron ™ ¥
Ballotine farcie aux champignons, cuisse confite, purée
et légumes blancs d'hiver rétis, sauce Albufera.

Le Veau de St Alban de Montbel ™ Ye
Ré6ti de veau, jus de viande corsé, déclinaison de légumes de saison (courge, butternut, carottes),
parmentier de veau, carottes et pommes de terre.

Le Cochon de St Alban de Montbel ™ &ﬁl}

Poitrine confite, boudin noir réti, jambon braisé et joues de porc mijotées, lentilles, matignon de
légumes, purée pois cassés, creme montée de moutarde a I'ancienne.

2 Leplat vé?étal du Chef ¥

Jardiniere de légumes, copeaux, pickles, émulsion barigoule et trio de purées.

Desserts

Le Chocolat ™ &1 e

Mousse chocolat, croustillant praliné, tuile cacao, siphon persil

Pomme cidre ¥
Tube croustillant, pomme caramélisée, crémeux pomme cidre, émulsion Manzana et sorbet pomme

La chataigne ™ Y

Coque chocolat blanc, fouetté mascarpone a la chataigne, brisures de marrons glacés et glace rhum

14,50 €

15,50 €

15,50 €
15,00 €

29,50 €

28,00 €

32,50 €

29,00 €

22,00 €

12,00 €

12,00 €

12,50 €

4 N

Sélection de fromages locaux selon arrivage 8,00 €
de la Cooperative laitiere d’Ayn - Dullin

Fromages

Coupes de Glaces

1 BOULE 3,50 €
2 BOULES 6,00 €
3 BOULES 8,00 €
SUPPLEMENT CHANTILLY 1,50 €
SUPPLEMENT CHOCOLAT 1,50 €

Sélection de glaces de I'artisan glacier
La Turbine a Saveurs

Vanille de Madagascar, Chartreuse verte,
fruits rouges, citron jaune, chocolat, fraise, café

_ i J

L Opﬁo% végetar enne
ﬁgluten %fruitécoque &(Iait %rachides%moutarde Loeuf

Vengez & nous %«w&x VoS a&ef@w; ot indolérances
Vos &qu gonlb WWM bio ot frais



Menu Déjeuner

En semaine du mercredi au vendredi midi uniquement

Menu gourmet
Entrée + plat + dessert

Entrée + plat
Plat + dessert

Plat

Menu enfant

(Jusqu'a 10 ans)
Aiguillettes et boulettes de poulet
panées aux grains accompagnées

de purée faite maison.

Boule de glace au choix

Menu hébé

Poisson blanc et purée de légumes
en selon la saison

Les Quatre Saigons

28,50 €

22,50 €
22,50 €
18,50 €

13,00 €

8,00 €

Chef Ardonio Gerard, Quirtanillo.

NOS MENUS

Menu Découverte
Trois temps 52,00 €

Amuse-bouche

KXXKXXX

A e Poireau "&1 L

Rosace de poireaux confits, vinaigrette échalote, mimosa d'ceuf,
sorbet aux herbes, rouleau de crudités croquantes
et sauce aigre-douce.

XXXXXX

Le Cochon de St Alban de Montbel ™ Q\(I =
Poitrine confite, boudin noir réti, jambon braisé et joues de porc mijotées,
lentilles, matignon de légumes, purée pois cassés,
créme montée de moutarde a I'ancienne.

ou

Le Sandre ™
Filet de sandre réti, boudin blanc de sandre, gourmandises
d'oignons colorés, mais grillé, émulsion beurre noisette.

XXXXXX

La chdtaigne ™ Y i<
Coque chocolat blanc, fouetté mascarpone a la chataigne,
brisures de marrons glacés et glace rhum.

ou

Sélection de fromages locaux selon arrivage
de la Cooperative laitiere d’Ayn - Dullin

XXXKXXX

Mignardises

4 )

Accords mets & vin

‘Oé/@u&{f&z nofre séloction de vin, dabhorie en ]oa«rtwwiat
avee lo Cove dow Lac do gtﬂ%wv do YNoritoel,

en accord, avee nos p@ats

Accords en 2 temps 16,00 €

Formule de 2 verres,(?:le 12l

Accords en_3 temps 21,00 €
Formule de 3 verres de 12 cl
Accords en 4 temps 26,00 €

Formule de 4 verrespde 12l

\_ /

Menu Dégustation

Cing temps 69,00 €

ot un service Cunide, notre Chef recommande de chhoisir
W enw unigue povnr Congenble des convives dwne meme tale.

Viotre chhef aura &/PM de vous cormpoger
W&WW&NW

\ Comusebowclhe, ot les mignardises. /

Amuse-bouche

AKAXXX¥
A Le Poireau ™ gt L
Rosace de poireaux confits, vinaigrette échalote, mimosa d'ceuf,
sorbet aux herbes, rouleau de crudités croquantes
et sauce aigre-douce.

AREKRKK %
Grenouilles persillées ™
Cuisses de grenouilles, déclinaison de persillades,
chips de pain assaisonnées au beurre de cuisson.

ou

Escargots gourmands déclinés ™ §Q
Ravioles d'escargots persillés, purée de céleri fumé,
jus de viande, escargots en gelée et cromesquis.
KAKXXXX

Le Sandre ™
Filet de sandre réti, boudin blanc de sandre, gourmandises
d'oignons colorés, mais grillé, émulsion beurre noisette.
KAKXXX
Le Cochon de St Alban de Montbel ™ &1 A
Poitrine confite, boudin noir roti, jambon braisé et joues de porc mijotées,
lentilles, matignon de légumes, purée pois cassés,
créeme montée de moutarde a I'ancienne.

ou

Le Veau de St Alban de Montbel ™ Ye
Ré6ti de veau, jus de viande corsé, déclinaison de légumes
de saison (courge, butternut, carottes),
parmentier de veau, carottes et pommes de terre.
KXXKXKXK

Pomme cidre ™ &1
Tube croustillant, pomme caramélisée, crémeux

pomme cidre, émulsion Manzana et sorbet pomme.
KXHXKRKXK

Mignardises



